
FICHE DE PRODUIT

SÉLECTION OCAL

Huile d’olive extra vierge très aromatique qui donne la sensation de croquer une
olive.

Nez très puissant d’artichaut, d’asperge sauvage et d’olive.

La bouche est gourmande avec des notes de coeur d’artichaut.

Idéale pour accompagner les légumes cuits “vapeur” et les salades.

“Le Jardin de Vanessa” est une sélection Miss Tonic SL.
Plaza camachos,4 - 30 002 MURCIA B73880130.   info@misstonic.com +34.868.05.32.73
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DÉFINITION Huile d'olive extra vierge de catégorie supérieure obtenue directement

à partir d'olives de Murcia (es)  et seulement par moyens mécaniques.

INGRÉDIENTS Variété OCAL.

ACIDITÉ OLÉIQUE Max  0,8%.

ALLERGÈNES Sans OGM.

Respect de la règle 1169/2011.

Valeur énergétique 3758kJ
899kcal

Matières grasses 99,90g:

Acides gras saturés 14,50g

VALEURS NUTRITIONELLES Hydrate de carbone            0g

(100ml) Sucre                                  0g

Fibre alimentaire 0g

Proteine 0g

Sel 0g

DESCRIPTION DU PROCESS Récolte, réception au moulin, broyage des olives , décantation, 

centrifugeuse, mise en bouteille et étiquettage.

TRAITEMENT Non.

EXTRACTION Extraction à froid dans les 24 heures suivant la récolte. 

PACKAGING Bouteille en verre.

ETIQUETTAGE Respect de la règle (UE) N 0 1169/2011.

TEMPERATURE TRANSP. 20 C approx.

CODE BARRE 250 ml 8437003800504

CODE BARRE 500 ml 8437003800511
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